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Abholkarte




Deklaration der Zusatzstoffe
1 koffeinhaltig
2 mit Konservierungsstoffen

Deklaration allergener Zusatzstofte
(A) Glutenhaltiges Getreide
(C) Eier

(D) Fisch 3 mit Antioxidatiosmitteln
(G) Milch /
Gast

Vorspeisen
11 Frische Champignons (G) mit Knoblauch und Gewiirzen gebraten,

mit Naan Brot 5,50 \»
12 Frischer Broccoli gebraten und mit Kése iiberbacken, Naan Brot 6,50 \»
13 Papadam (A) Linsen-Fladenbrot mit Dip 3,00 \»
14 Samosas vegetarische Teigtaschen, gefiillt mit Kartoffeln, Erbsen

und indischen Gewiirzen 4,90 \»
15 Fisch Pakora (C) Fisch in Kichererbsenmehl gebacken,

mit verschiedenen Gewlirzen 6,50
16 Jhinga Pakora Garnelen mit verschiedenen Gewiirzen 8,90
17 Chicken Pakora Hihnchenfilet in Kichererbsenmehl gebacken,

mit verschiedenen Gewilirzen 7.90

18 Paneer Pakora Indischer Kise in Kirchererbsenmehl gebacken,
mit verschiedenen Gewiirzen 5,50

19 Ring Pakora Zwiebelringe in Kichererbsenmehl gebacken,
mit verschiedenen Gewiirzen 4,50

20 Gobi Pakora Blumenkohl in Kichererbsenmehl gebacken,
mit verschiedenen Gewiirzen 4,50

21 Aubergine Pakora Auberginenscheiben in Kichererbsenmehl gebacken,
mit indischen Gewliirzen 4,50

WIS

22 Mix Pakora fiir 2 Personen Auswahl von Gemiise-Vorspeisen: 8,90
Zwiebelringe, Blumenkohl und Auberginenscheiben in Kichererbsenmehl
gebacken mit verschiedenen indischen Gewiirzen

Vegetable Mix Pakora (fiir 2 Personen) versch. Gemiise 7,90

<

Krone Spezial Pakora (fiir 2 Personen) von jedem etwas 8,40



Deklaration der Zusatzstofte
1 koffeinhaltig

2 mit Konservierungsstoffen
3 mit Antioxidatiosmitteln

Deklaration allergener Zusatzstofte
(A) Glutenhaltiges Getreide
(C) Eier

(D) Fisch

(G) Milch /
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Salate Zu allen Salaten reichen wir Naan, im Tandoor gebackenes Fladenbrot (A)

klein grof3
30 Gemischter Beilagensalat mit Gurken und Tomaten, 2,80
31 Gemischter Salat mit Gurken, Tomaten und Zwiebeln 4,50 5,50

32 Gemischter Salat (A) (C)2,
mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Ei, Schinken und Kaise 5,50 6,50

33 Gemischter Salat (A) (C)2,
mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Fi, Schinken, Kiase und Thunfisch 6,50 8,00

34 Gemischter Salat mit Hiihnchen ,,Tandoori Murgh* (G)2,
Gurken, Tomaten, Zwiebeln, marinierte Hithnchenfilets aus dem Tandoor 7,00 8,50

35 Gemischter Salat mit Ananas (G),
gebratener indischer Kase, Gurken, Tomaten 6,00 7,50

36 Vegetarischer Salat mit Gurken, Tomaten, Paprika,
Mohren, Artischocken, Zwiebeln, Oliven 6,50 7,50

37 Punjabi Salat (G) mit Tomaten, Paprika, Gurken,
Peperoni und indischem Kése 6,90 7,90

38 Krone Salat (G) mit Hithnerfleisch, indischem Kise,
Tomaten und Gurken 7,50 8,50

Salat-Dressings: Essig/Ol oder Joghurt (G) 2
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Salate Zu allen Salaten reichen wir Naan, im Tandoor gebackenes Fladenbrot (A)

39

40

41

42

Paneer Salat (G)
mit indischem Kise, Tomaten und Gurken

Chef Salat mit gebratenem Lachs, indischem Kise,
Ananas, Gurken und Tomaten

Korle Salat, gemischter Salat, Schinken, Kése, Thunfisch,
Artischocken, Oliven, Gurken und Tomaten

Mediterraner Salat, gemischter Salat, Schafskase, Oliven,
Gurken, Tomaten, Schinken, Ei

Salat-Dressings: Essig/Ol oder Joghurt (G) 2

Omelettes

47
48
49
50

Omelette mit Pilzen, Salatgarnitur, Pommes
Omelette mit Schinken, Salatgarnitur, Pommes
Omelette mit Kise, Salatgarnitur, Pommes

Omelette mit Zwiebeln, Salatgarnitur, Pommes

Fleischgerichte

51

52
53
54
55

56

Schweinenackensteak ,, American Style“
mit Rostzwiebeln, Twister Fries und Knobi

Schweinenackensteak mit Zwiebeln und Bratkartoffeln
Schweinenackensteak mit Zwiebeln, Pilzen und Bratkartoffeln
Weckewerk mit Salzkartoffeln und saurer Gurke

Currywurst Hausmacher Bratwurst*, Pommes frites
*Bratwurst enthalt Phosphat

Indische Bratwurst Hausmacher Bratwurst*, Pommes frites
*Bratwurst enthélt Phosphat

5,90

14,90

9,20

9,20

7,20
7,20
7,20
7,20

11,50
10,50
11,00
8,50
6,00

6,00
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Alle Schnitzel auf Wunsch
mit Salzkartoffeln, Kartoftelplatzchen,
Bratkartoffeln, Kroketten oder Reis.
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Schnitzel Normale Senioren-
Portion Portion

57| Schnitzel Wiener Art (A) (C) Schweineschnitzel paniert,

kleiner Salat und Pommes 10,50 8,50
58| Jagerschnitzel (A) (C) mit frischen Champignons,

kleinem Salat und Pommes 11,50 9,50
59| Hessisches Schmandschnitzel (A) (C) Schmandsauce mit

Speck und Zwiebeln, kleiner Salat und Pommes 11,50 9,50
60| Hawaii Schnitzel (A) (C) (G) mit Kochschinken, Ananas

und Kise uberbacken, kleinem Salat und Pommes 11,50 9,50
61| Sahneschnitzel (A) (C) (G) Champignons, Schinken-Sahnesauce,

mit Kise tiberbacken, kleiner Salat und Pommes 11,50 9,50
62| Bauernschnitzel (A) (C) (G) mit Fetakédse und Knoblauch gefiillt,

kleinem Salat und Pommes 12,50 10,50
63| Cordon Bleu (A) (C) (G) mit Kése und Schinken gefiillt,

kleinem Salat und Pommes 12,50 10,50
64| Pfefferschnitzel (A) (C) (G) mit Pfeffersauce,

kleinem Salat und Pommes 11,50 9,50

65| Korler Berg (A) (C) (G) Schweineriickensteak mit gebratenen
Champignons, Zwiebeln und Speck, Bratkartoffeln

und Spiegelei, kleiner Salat 15,50 11,50
Extras:
Naan im Tandoor gebackenes Fladenbrot (A) 2,00
Butter Naan oder Knoblauch Naan (A)(G) 2,50
Papadam diinnes Linsen-Fladenbrot mit Dip 3,00
Tandoori Chapati Vollkornbrot 2,00
Poori Fladenbrot in Ol gebacken 2,20
Punjabi Raita Joghurt (G) mit Gurken und Tomaten 3,00

Indische Dips nach Tagesangebot (A)(G)

z.B. Koriander Chutney, Mango Chutney, Minze je 1,00



Die Rezepte haben so unterschiedliche
Zutaten, dass fiir jeden Geschmack
etwas dabei ist.

Aromatisch, farbenfroh, wiirzig
(auf Wunsch auch scharf) und
vielfaltig - so lassen sich die
Currys am besten

beschreiben. - g ’

Indische Curry-Gerichte Alle Currys mit Naan-Brot oder Reis und Beilagensalat

Lo Normale Senioren- B
Huhn Portion  Portion
91| Curry Huhn (G) Hithnchenbrustfilet mit Currysauce 11,90 9,90

92| Murgh Korma (G) Hithnchenbrustfilet mit Zwiebeln,
Cashewkernen, Mandeln, Kokos, stif$ 12,90 10,90

93| Murgh Vindaloo Hithnchenbrustfilet mit Kartoffel,
rotem Chilli, Zwiebeln, Tomaten und Kardamon, scharf 12,90 10,90

94| Murgh Tikka Masala Hithnchenbrustfilet mit Zwiebeln,
Ingwer, Tomaten und Knoblauch 12,90 10,90

95| Murgh Jalfresi Hithnchenbrustfilet mit verschiedenem Gemiise
in Kokosmilch-Currysauce 12,90 10,90

96| Chili Chicken mit Tomaten und roter Paprika, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch 12,90 10,90

97| Mango Murgh Hithnchenbrustfilet in milder Currysauce
mit Mango 12,90 10,90

98| Butter Chicken Hithnchenspie8 aus dem Tandoor,
Tomaten-Sahnesauce mit indischen Gewlirzen 12,90 10,90

99| Chicken Palak Hithnchenfleisch mit Spinat, Tomaten, Ingwer,
Knoblauch,und indischen Gewlirzen 1 12,90 10,90

Lamm

111| Lamb Korma (G) Lammfleisch mit Zwiebeln,

Cashewkernen, Mandeln und Kokos 13,90 11,90
112| Lamb Vindaloo Lammfleisch mit Kartoffeln, rotem Chili,

Zwiebeln, Tomaten und Kardamon, scharf 13,90 11,90
113| Palak Gosht (G) Lammfleisch nordindisch, mit Spinat 13,90 11,90
114| Lamb Curry gebratenes Lammfleisch in Currysauce 13,90 11,90
115| Lamb Korma gebratenes Lammfleisch in Gerebisauce,

(Sahnesauce mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Cashewkernen) 13,90 11,90
116] Lamm Mango gebratenes Lammfleisch in Mango-/Currysauce 13,90 11,90




Die Rezepte haben so unterschiedliche
Zutaten, dass fiir jeden Geschmack
etwas dabei ist.

Aromatisch, farbenfroh, wiirzig
(auf Wunsch auch scharf) und
vielfaltig - so lassen sich die

Currys am besten <« ab“\aw
beschreiben. g -
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Indische Curry-Gerichte Alle Currys mit Naan-Brot oder Reis und Beilagensalat

9 ‘e

Normale Senioren-
Portion Portion

Lamm

117| Lamb Jalfrezi gebratenes Lammfleisch mit verschiedenen 13,90 11,90
Gemiisen, Kokosmilch und Currysauce

118| Lamb Chili gebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, 13,90 11,90
Paprika und Peperoni, scharf

119| Lamb Tikka Masala gebratenes Lammfleisch mit Tomaten, 14,90 12,90
Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch und Gewiirzen

Schwein

120| Schikar Tikka Masala Schweineriicken mit Tomaten 11,90 9,90
Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch und Gewiirzen

Huhn

121| Chicken Tandoori Masala Hithnchenkeule mit Mintsauce 12,90 10,90
nach Punjabi Art

Vegetarisch \»

131| Dal Machni schwarze Linsen mit Tomaten und indischen Gewiirzen 9,50 7,50 \»

132| Chana Masala Kichererbsen mit Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch, 9,50 7,50
Ingwer und Gewiirzen gekocht

133| Aloo Gobi Blumenkohl und Kartoffeln mit Tomaten, Ingwer, 9,50 7,50 \»
Zwiebeln, Knoblauch und Gewiirzen gekocht

134| Palak Paneer Spinat mit hausgemachtem Kase und Gewiirzen 9,90 7,90 \»

135| Matter Paneer hausgemachter Kise mit Erbsen, Zwiebeln, 9,90 7,90

Tomaten und Gewlirzen

Paneer ist ein selbstgemachter indischer Frischkése aus Milch mit kriimeliger bis schnittfester
Konsistenz. Er dhnelt gepresstem Ricotta-Kise, ist allerdings nicht gesalzen. In gekochten
Gerichten hat er die Konsistenz von Tofu. Man kann ihn roh oder gebraten geniefSen.




Aromatisch, farbenfroh, wiirzig
(auf Wunsch auch scharf) und
vielfaltig - so lassen sich die
Currys am besten
beschreiben.

Die Rezepte haben so unterschiedliche
Zutaten, dass fiir jeden Geschmack
etwas dabei ist.

LY

Vegetarisch w

136| Punjabi Bengen Bartha Auberginen im Tandoor gerdstet,
mit Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer
und indischen Gewiirzen

137| Dal Makhni ind. Linsen mit Butter, Knoblauch, Ingwer,
Zwiebeln und Tomaten

138| Khumb Chili gebratene panierte Champignons mit
Knoblauch, Rostpaprika, Weifikohl, scharfer Currymischung
und Peperoni, scharf

139| Vegetarisches Korma indischer Kése in Sahnesauce
mit Kartoffeln, Erbsen, Mohren, Mandeln, Rosinen, Ananas,
Mango und Cashewkernen

140| Gemiise Karahi gebratenes Gemiise mit Zwiebeln,
Knoblauch und Ingwer

141| Gemiise Vandaloo Kartoffeln, Paprika, Blumenkohl, Méhren

Champignons, Auberginen und Tomaten, scharf

142| Karahi Paneer gebratener indischer Kise mit Zwiebeln,
Paprika, Tomaten, mit ind. Gewiirzen

Normale Senioren-
Portion  Portion

9,90 7,90 \»

9,90 7,90 \»
1,90 9,90 \»

12,90 11,90 \»

9,90 7,90 \»
11,90 9,90 \ﬂ

11,90 9,90 \»
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mit Beilagensalat und Salzkartoffeln oder Reis
Saucenauswahl: Zitrone, Weiflwein, Knoblauch.

151| Lachsfilet klassisch (D) gebraten 14,80
152| Lachsfilet mit Spinat und Kése tiberbacken (D) 14,80
153| Zander klassisch (D) auf der Haut gebraten 14,80

154| Macchi Masala (D)
Lachsfilet mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch 14,80

155| Calamari Fritti (D) gebackene Ringe, mit Cocktailsauce, 11,80
Pommes und Salat

156| Calamari vom Grill*(D) mit pikanter Sauce, Reis und Salat 11,80

157| Calamari vom Grill* (D)mit Weilweinsauce, Reis und Salat 11,80

*Ganzer Calamari-Tubus

Indische Reisgerichte Alle Reisgerichte mit frischer Joghurtsauce
oder pikant scharfer Currysauce

161| Murgh Biryani Reis mit Hithnchen und Zwiebeln, 12,50
Tomaten und Gewiirzen

162| Lamb Biryani 13,90
Reis mit Lamm, Zwiebeln, Tomaten und Gewlirzen

163| Sabzie Biryani Reis mit verschiedenen frischen Gemiisen, 10,80
Zwiebeln, Tomaten und Gewiirzen

164| Jhinga Biryani gebratene Scampi ohne Kopf und Schale 14,90
mit Basmatireis und Gewiirzen
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Nudelgerichte

172| Chicken Nudeln mit Hihnchenfleisch, indisch gewiirzt 9,90
173| Spaghetti mit Tomatensauce 7,00
174| Spaghetti Bolognese mit Fleischsauce 7,50
175| Makkaroni indisch mit gebratenem Hiithnchenfleisch,

Zwiebeln, Tomaten und Currysauce 8,50

176| Makkaroni indisch vegetarisch mit Erbsen, Mohren, 8,00
Broccoli, Knoblauch und Currysauce
178| Makkaroni Krone Erbsen, Mohren, Broccoli, 8,00

Knoblauch und Tomatensauce

Fiir die Kleinen

181| Kinderschnitzel mit Pommes (A) (C) 7,00
182| Chicken Nuggets mit Pommes (A) (C) 6,50
183| Pommes ,,Rot-Weifl“ mit Ketchup und Mayonnaise 3,00
184| Balu Hithnchenfleisch mit Mango und Ananas 5,90
185| Mogli zwei kleine Schweine-Steaks mit Pommes Frites 5,50

186| Sindbad zwei kleine Hithnchen-Steaks mit Pommes Frites 5,90

187| Spaghetti oder Makkaroni mit Tomaterf oder Fleischsauce 4,50

In Ketchup und Mayonnaise befinden sich Konservierungsstoffe und Farbstoffe
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